Blagdanski uzitci 2023.

Adventski i novogodisnji program

THEWESTIN

ZAGREB



Kontakt

THE WESTIN ZAGREB

Izidora KrSnjavoga 1, Zagreb
dragan.odak@westinzagreb.com
events.zagreb@maistra.hr
T+385.91.2440.738
www.marriott.com/ZAGWI

U cijene je uracunat PDV i usluga. Dvostruki prikaz
cijena prikazuje cijene preracunate po fiksnom
tecaju konverzije 1 EUR = 7,53450 HRK.

Placanje se vrsi iskljucivo u eurima.



Blagdanski uzitci u
The Westin Zagreb hotelu

Dragi gosti,

The Westin Zagreb, kao i svake godine, priprema
za Vas pregrst iznenadenja i posebnih, adventskih,
bozi¢nih i novogodisnjih ponuda. Zavirite u nasu
raskoSnu ponudu i odaberite idealnu kombinaciju
za Vas, Vasu obitelj i kolege.

SADRZA]

Bozi¢ni domjenci

Adventske slastice i napitci
Adventski obiteljski buffet rucak
Bozi¢ni buffet rucak

Gala docek Nove godine

Posebne cijene noc¢enja




Bozi¢ni domjenciu
The Westin Zagreb Hotelu

Zahvalite onima koji su pridonijeli
Vasem uspjeSnom poslovanju.

Nudimo Vam izbor bogatih i raznovrsnih jelovnika.
Izvrsna kuhinja, multifunkcionalne dvorane razlicitih
veliCina i namjena, izvrsnost usluge te dugogodisnja
tradicija adventskih i boziénih domjenaka na najvisem
nivou - na raspolaganju Vam stoji sve kako bi se Vasi
gosti osjecali posebnima prilikom domjenka skrojenog
tocno po Vasoj mjeri, zelji i ukusima...

U nastavku donosimo pregled cocktail, sluzenih te

buffet jelovnika. Odaberite onaj koji Vam najvise odgovara
ili kontaktirajte nase osoblje kako biste, u suradnji s njima,
osmislili jelovnik i domjenak, to¢no prema Vasim zeljama

i uputama.

ZA VISE INFORMACIJA O PONUDI BOZICNIH DOMJENAKA
MOLIMO OBRATITE SE NA: EVENTS.ZAGREB@MAISTRA.HR






Set jelovnici Bozi¢ni set jelovnik 1

MESNI, 3 SLIJEDA

Dimljena pacja prsa na podlozi od ¢icoke

Listovi mladog $pinata, aromatizirani fileti narance
Ulje od bundeve

Tagliatta od svinjetine na umaku od proseka

Pecena cikla u krupnoj morskoj soli

Slozenac od krumpira, mlada mrkva na maslacu
Adventska ganache torta od tamne ¢okolade i kestena
Spuzva od listova metvice

Svjezi nar

28,00 €/ 210,97 kn
PO OSOBI




Bozi¢ni set jelovnik 2 Sct jelovnici

RIBLJI, 3 SLIJEDA

Mozaik od jadranske hobotnice
Hrskavo mlado povrce, gel od limete
Pjena od Spinata

Lagano peceni filet kornatske hame

Sotirani komorac i mladi krumpir na maslacu ‘
Confitirana cherry rajcica ’—
Velouté od kopra ‘
Tarte od viljamovke s kremom od vanilije
Umak od cimeta

Choco crispy

33,00 €/ 248,63 kn

PO OSOBI




Set jelovnici Bozi¢ni set jelovnik 3

B MESNI, 4 SLIJEDA
Tartar od junece pisanice
Domaca focaccia

Zapeceni zagorski Strukli
st ~— Telec¢a rolada punjena Spinatom i mozzarellom
Glazirana mlada mrkva
Rosti od krumpira, sotirane cherry rajcice
Beurre blanc umak
Ganache od tamne ¢okolade
Posluzen s umakom od narance

49,00 € /369,19 kn

PO OSOBI
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Bozi¢ni cocktail jelovnik 1

HLADNA JELA

Mousse od bakalara na bruschetti
s tapenadom od crnih maslina

Tapas s punjenom lignjom
i salsom od rajcCice

Lagano pecena pacja prsa
s Waldorf salatom

Raznji¢ od piccollo mozarelle
i rajCice sa slanim inéunom

Sushi s lososom rakovima
i povréem u sezamu

Vegetarijanska ladica

TOPLA JELA

Krumpirovi jastucici
punjeni finim ribljim raguom

Gratinirane mini zagorske Strukle

Riblji svitak punjen
s pjenicom od rakova

Marinirana pureca rolica punjena
sirom, Sunkom i ajvarom

Svinjski medaljon na kremi od bundeve
Mesni souffle sa sirom na ratattouilleu

Mini teleci savitak s aromom tartufa

SLATKA JELA

Parfait od cokolade i livadnog meda
Adventska pita od oraha i sira
Bavaroise mignon sa umakom od Sipka
Slatke okruglice od kestena i badema

Rezano svjeze voce s
jogurtom i mueslima

25,00 € /188,36 kn

PO OSOBI



Bozi¢ni cocktail jelovnik 2

HLADNA JELA SLATKA JELA

Mini mornarska salata Shooter s kremom od

Roladica od dimljenih purecih prsa Cokolade i Sumskog voca

na Svedskom kruhu Profiteroli punjeni kremom od ljeSnjaka
Tartar od jadranske tune Glazirani maron s tamnom ¢okoladom

na kukuruznoj bruschetti Raznjié od svjeeg voéa
Mini tele¢i gurmandiz

T - Tarte od kruske s bezeom
s mariniranim gljivama

Marinirana punjena tikvica

s pjenicom od dimljene ribe 30,00 C / 24246,04 kn

Svitak od prsuta sa slatkom PO OSOBI
dinjom na rustici od maslina

TOPLA JELA

Tortelini sa sirom sotirani
na aromatichom maslacu

Kornatska hama u maramici
od mladih tikvica

Marinirani pileci supreme
ujogurtu i curry-u

Mesni souffle na ratattouilleu

Hrskava telec¢a roladica
sa Sunkom i sirom

Junedi filet mignon na
coulisu od brokule
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BOZICNI BUFFET JELOVNICI
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Bozi¢ni buffet jelovnik 1

HLADNA JELA

Drniski prsut s mariniranim maslinama

Glazirani govedi roastbeef
na salati od povrca

Lepeza domacih i plemenitih sireva
s dehidriranim voéem i krekerima

Blagdanska Sunka pecena u kruhu
Slavonski kulen s domac¢om tursijom

Jadranska salata od
hobotnice i krumpira

Cocktail od sredozemnih kozica

Osvjezavajuca hrskava salata
s povréem i sirom

Display sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zapeceni zagorski Strukli
u slatkom vrhnju

Istarski pljukanci u umaku
od slatkog bosiljka

Fileti brancina na raguu
od povrca i Safrana

Punjena pileca prsa sa
Spinatom, cheddarom i kestenom

Pecena mlada patka
s domacim mlincima

Svinjski medaljoni u umaku
od zacinskog bilja

Lovacki gulas sa gljivama
i okruglicama od kruha

Pirjana teletina u Chardonnay-u

SLATKA JELA

Savijaca od jabuka i sira

Creme caramel s kokosom i mentom
Tortica od limete sa meringuom

Cokoladna ganache torta s
dehidriranom narancom

Medimurska gibanica
s umakom od vanilije

Display rezanog voca

34,00 ¢/ 256,17 kn

PO OSOBI



Bozi¢ni buffet jelovnik 2

HLADNA JELA
Blagdanska delikatesna Sunka u kruhu

Pile¢a galantina na salati
od celera i jabuka

Salata od skoljki i rakova s povréem

Izbor hladno dimljene ribe
s umakom od hrena

Display domacih hladnih narezaka
Punjena jaja ,Casino” na ruskoj salati

Pjenica od norveskog bakalara
s bruschettama

Lagana salata od rajCice i mozzarelle
s pestom od slatkog bosiljka

Display sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zapeceni zagorski strukli
u slatkom vrhnju

Rigatone s dimljenim lososom i koprom
RiZoto od jadranske sipe

Filet jadranske hame s mladom
blitvom i peCenom rajcicom

Tradicionalno pripremljeno bozi¢no pile

Marinirana pikantna svinjska rebarca

Tele¢i medaljoni u umaku od
bukovaca s rosc¢icima od krumpira

Juneca pisanica u hrskavoj korici
od aromati¢nog bilja

Pecena mlada janjetina s
polama krumpira i ruzmarinom

SLATKA JELA

Blagdanski kuglof sa brusnicama
Tradicionalna makovnjaca i orehnjaca
Tradicionalni tiramisu u casi

Torta od milerama i Sumskog voca

Rolada od kestena s
kremom od vanilije

Parfait od pistacija i karamele
Adventske slatke fritule

Rezano voce

40,00 ¢/ 301,38 kn

PO OSOBI




Paketi pica za Vase domjenke

NESTO ZA POCETAK:
Casa vrhunskog hrvatskog pjenusca 0,11
- Elegance Barundic¢ 8,00€ /60,28 kn

Izbor hrvatskih rakija (lozovaca, travarica,
borovnicka, biska), pelinkovac, Amaro,
Cherry brandy, vodka, likeri 0,03 4,40 € /3315kn

BOZICNI UZITAK I: 18,00 € /135,62 kn
Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,375 |
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |

BOZICNI UZITAK II: 30,00 € /226,04 kn
Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,75 |
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,75 |

BOZICNI UZITAK llI: 27,00 € /203,43 kn
Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,375 |
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |

BOZICNI UZITAK IV: 32,50 € /244,87 kn
Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,75 |
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuée (buteljirano vino) 0,75 |






Adventske slastice i napitci

Kuhano vino, kolaci¢i i miris cimeta najbolje ¢e Vam
docarati slatke okuse blagdana. Posjetite nas svakim
danom od 3. 12. 2023. do 7. 1. 2024. u naSem Diana Baru .

Diana Bar,
od 3.12.2023.do 7. 1. 2024.

Vrucéa ¢okolada s cimetom
i marshmallow

Winter Brown Latte
Sporo kuhano bozi¢no vino
Westin Winter Hot Gin

Domaci crumble od sljiva
s umakom od vanilije

550 € /41,44 kn

4,00 € /30,14 kn
550 € /41,44 kn
6,50 € / 48,97 kn
6,50 € / 48,97 kn

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO

KONTAKTIRAJTE: +385.91.2440.738 ILI
DRAGAN.ODAK@WESTINZAGREB.COM
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Bozicni obiteljski rucak

Pripremamo za Vas svecani bozi¢ni buffet ru¢ak
koji obiluje biranim tradicionalnim bozié¢nim jelima.
Pice dobrodoslice, domaca purica s mlincima,
domaci kolacici, kuhano vino, slatkisi, djecji kutak
te gratis parking uklju¢enu su u cijenu od 62,00 € /
467,14 kn po osobi.

Posjetite nas za Bozi¢ te provedite bezbrizan bozi¢ni
rucak s najmilijima. Dopustite da Vas razmazimo i
docaramo Bozi¢ u Vasem drugom domu, izmedu

12 i 16 sati.

Restoran Kaptol, 62,00 ¢ /
ponedjeljak 25.12.2023. 467,14 kn
od 12-16 sati. PO OSOBI

Cijena bozi¢nog buffeta iznosi 62,00 € / 467,14 kn
po osobi, dok za djecu izmedu 6 i 12

godina odobravamo 50% popusta. Rucak za
djecu do 6 godina je besplatan.

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385.91.2440.738 ILI
DRAGAN.ODAK@WESTINZAGREB.COM



Svecani bozi¢ni buffet menu

IZBOR HLADNIH JELA

Lepeza dalmatinskog prsuta
s dinjom i kalamata maslinama

Topla domaca Sunka
u kori od kruha - rezanje uzivo

Terrina od piletine | svinjetine
obogacena pistacijama

Tartar od junece pisanice - focaccia, maslac
Peceni hladni odojak sa francuskom salatom
Konfitirana pacija prsa s Chutnijem od narance
Odabir domacih i plemenitih sireva s vocem

Salata od jadranske hobotnice
na mediternski nacin

Posirani divlji losos na nacin Sefa kuhinje

Galantina od brancina punjena
dagnjama | Spinatom

Cocktail Caesar salata s kozicama
Display sezonskih salata i dresinga

JUHE
Blagdanska kokosja juha s gris knedlama

Krem juha od bundeve

IZBOR TOPLIH JELA

Tjestenina po izboru - priprema uzivo
Zapeceni zagorski strukli u slatkom vrhnju
Glazirana bozi¢na purica s mlincima

Punjeni pileci file s rajcicom i
mozzarellom u korici od kruha i sezama

Tradicionalna sarma s
kobasicama i pire krumpirom

Teledi file u hrskavoj zelenoj korici
s tartufima i glaziranim povréem

Pecena mlada janjetina s punjenim krumpirom

Juneci file u umaku od kadulje
s przenim rosci¢ima

Filet kornatske hame pecen na zaru
s umakom od kozica i Safrana

Srnedi gulas s okruglicama od kruha

DESERTI

Zapeceni punjeni ananas

Panna cotta s bademom | karamelom
Pavlova s mirisnim jagodama

Bozi¢ni biskupski kruh

Mini tarte od viljamovke

Izbor vo¢nih koSarica

Kola¢ od tri vrste ¢okolade

Boziéna orehnjaca i makovnjaca
Kugla od bijele ¢okolade, maka | sljiva
Eclair od naranée



Gala docek Nove godine

Za nezaboravan docek 2024. hotel The Westin Zagreb
priprema za Vas neodoljiv spoj vrhunskih delicija, odlicne
glazbe te posebne atmosfere u jedinstvenoj dvorani
Panorama, na 17. katu, s kojeg se pruza panoramski
pogled na Zagreb! Bogat jelovnik i najbolja hrvatska vina
samo su uvertira u izvrsnu zabavu uz pogled na grad u
slavlju iz posebne perspektive sa 17. kata hotela.

Docek Nove godine na spektakularnom 17. katu ukljucuje:
raskoSnu buffet-veceru, pice dobrodoslice, izbor
vrhunskih hrvatskih vina, ¢asu pjenusca te mastoviti
glazbeni program.

Panorama, 17. kat, 160,00 € /

nedjelja 31. 12. 2023. 1.205,52kn
od 20 sati. PO OSOBI

Docek je besplatan za djecu do 6 godina, a od 6 do 12
godina napladéuje se 50% cijene. Za djecu stariju od 12
godina primjenjuje se puna cijena doceka.

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385.91.2440.738 ILI
DRAGAN.ODAK@WESTINZAGREB.COM



Raskosni novogodisnji buffet menu

DOBRODOSLICA
Delikatesni zalogaji uz pice dobrodoslice:

Kavijar od pastrve s limetom « Tapas s dimljenim pacjim prsima
« Punjena crna lignja

Gusja jetra na prepecencu « Canape s dimljenim lososomi hrenom

« Pureca rolada na kremi od bundeve

1ZBOR HLADNIH JELA

Drniski prsut s istarskom salatom

Slavonska Sunka pecena u kruhu - reZe kuhar pred Vama
Sporo peceni svinjski file na salati od povréa

Plata plemenitih sireva s jezgricavim i suhim vocem
Terrina od divljaci s umakom od crvenog ribizla
Galantina od jadranskog brancina s povréem

Glazirani juneéi bubreznjak sa salatom

od zelenih Sparoga i mariniranih gljiva

Marinirane kraljevske kozice na salati od avokada i cherry rajcica
Losos ,Bellevue” s garniturom od punjenog povrca
Otocka salata od morskih plodova

Sushi display - izbor japanskih delicija

Odabir sezonskih salata s dresinzima

IZBOR TOPLIH JELA
Tradicionalni ,Westin” strukli zapeceni u slatkom vrhnju

Domaci istarski pljukanci sa Sumskim gljivama
obogaceni crnim tartufom i sortnim maslinovim uljem

Rizoto od morskih rakova i Skoljki obogacen
zelenim Sparogama - pripremljen pred Vama

File kornatske hame s raguom od gambera, povréa i Safrana
Hobotnica ispod peke s krumpirom i cherry rajcicama

Pileci supreme s pecenom bundevom obogacen glaziranim kestenima

Pureca rolada punjena briem i listovima $pinata
Svinjski medaljoni u mladom kajmaku
Glazirana teleca koljenica , Al forno”

Juneca pisanica u korici od aromati¢nog bilja
Janjeci kotleti u umaku od kadulje

Nabujak od $pinata i crvene paprike
Domaci krumpirovi njoki

Torteloni sa prsutom

Sotirano mlado povrce
Aromatizirana bijela riza

Punjeni gratinirani krumpir

IZBOR SLATKIH JELA

Trostruka Cokolada sa Zeleom od malina
Osvjezavajuéi parfait od ananasa
Lagana pjena od ¢okolade s narancom
Izbrok vocnih i Gokoladnih shootera
Torta od sira i Sumskog voca

Maroni glazirani cokoladom

Sareni voéni tart

Tisucu listi¢a s glazurom od Secera i Cokolade
Tradicionalna orehnjaca i makovnjaca
Izbor savijaca

ZAKRA)
Pikantni slavonski cobanac

PAKET PICA

Jana Merlot Festigia

Jamnica Cabernet Sauvignon Korlat
Pjenusac Plavac Milo$

GraSevina Antunovic¢ Ozujsko pivo 0,33

Gazirani sokovi
Prirodni sokovi

Malvazija Festigia
Sauvignon Erdoro
Rosé Kalazi¢



Posebne cijene nocenja

VAS NOVI POCETAK U 2024.

NovogodisSnja gala vecCera po cijeni od 160,00 € /
1.205,52 kn ukljucuje pi¢e dobrodoslice, raskosnu
novogodisnju veceru, 1 butelju bijelog, crvenog ili rose
vina po osobi, 0,75 | mineralne vode, ¢asu pjenusca,
besplatan parking te zabavni glazbeni program

uz Gala doc¢ek Nove godine na 17. katu hotela.

Zadovoljstvo nam je ponuditi Vam posebne
cijene no¢enja u ovom svecanom razdoblju.

Za najbolje cijene i uvjete, molimo
posjetite naSu web stranicu:

marriott.com/ZAGWI

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385.52.808.896 ILI
RESERVATIONS@WESTINZAGREB.COM
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Zelimo Vam sretan Bozic
i uspjesnu Novu godinu!

Sukladno Vasim zeljama, jelovnici se mogu prilagoditi (halal, kosher, vegetarijanski itd.)
Mladima od 18 godina ne posluzujemo niti prodajemo alkoholna pic¢a i duhanske proizvode.
Zelite li znati sadrzi li pojedino jelo odredene namirnice, slobodno nam se obratite.

Molimo Vas da prilikom narudzbe upozorite osoblje na posebni program prehrane ili alergije,
kako bismo Vam, u skladu s Vasim zahtjevima, mogli pripremiti odredeno jelo.

©2023 Marriott International, Inc. All Rights Reserved.
Westin and its logo are the trademarks of Marriott International, Inc., or its affiliates. For full terms and conditions, visit Marriott.com/ZAGWI



