SHERATON

Zagreb Hotel

blagdanska
carolija
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SHERATON

Za dodatne informacije i
rezervacije, kontaktirajte nas:

Sheraton Zagreb Hotel

Kneza Borne 2

HR-10000 Zagreb, Croatia
T 385 1455 35 35
www.marriott.com/ZAGSI

Blagdanski domjenci: Rezervacije smjestaja: Ponuda hrane i pic¢a:
events.zagreb@maistra.hr reservations@sheratonzagreb.com igor.glasovac@sheratonzagreb.com
+385 52 808 896 +385 99 218 37 67

U sve cijene je uracunat PDV i usluga. Dvostruki prikaz cijena prikazuje cijene preracunate po fiksnom tecaju konverzije 1 EUR = 7,53450 HRK. Placanje se vrsi iskljucivo u eurima.
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SHERATON

Zelimo Vam ugodne
bozi¢ne blagdane
1 uspjesnu 2024.!

BliZi se najsvecanije razdoblje godine, vrijeme kad okupljamo svoje najmilije, kada se prisje¢amo
svih izazova i uspjeha godine koja ¢e uskoro zavrsiti... Ovo je vrijeme kada zahvaljujemo poslovnim
partnerima, obitelji i prijateljima, kada blagujemo i slavimo te se pripremamo za izazove i pokoje
lijepo iznenadenje u narednoj godini.

Pripremili smo za Vas, kao i svake godine, obilje ponuda; od raznovrsnih boZiénih domjenaka,
adventskih i bozi¢nih slastica, obiteljskog bozi¢nog rucka i novogodisnje gala veCere na
Silvestrovo i do¢ek Nove godine - "Stars & Sparkles”!

Citavu adventsku, boZiénu i novogodi$nju bajku Vam omoguduje nas iskusan i stru¢an tim.

Zelimo da Vam se hladni zimski dani, uz nasu malu pomog, pretvore u Caroliju te da Vam se
sve boziéne Zelje i planovi za nadolazecu godinu ispune.






Blagdanski domjenci
i proslave sa stilom

Blizi se kraj godine, pravo je vrijeme za pocastiti VaSe poslovne partnere elegantnim
domjenkom u jednoj od nasih novo uredenih, rasko$nih dvorana. Odaberite jedan od
nasih mastovitih menija i dvoranu koja najbolje odgovara Vasim Zeljama i potrebama,
a nasi ¢e organizatori blagdanskih domjenaka osmisliti Vas idealni blagdanski
domijenak ili proslavu.

Molimo Vas da za sve informacije i rezervacije
blagdanskih domjenaka kontaktirate: events.zagreb@maistra.hr
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Bozi¢ni domjenci u
Sheraton Zagreb Hotelu

Naporno ste radili cijelu godinu, pocCastite sebe i Vase zaposlenike,
zahvalite poslovnim partnerima na vjernosti i suradnji tijekom godine
i zabavite se sa stilom!

Odaberite izmedu nekoliko neodoljivih ponuda nasih bozi¢nih
domjenaka; od cocktail, preko sluzenih i buffet jelovnika - sigurni
smo da ¢ete odabrati najbolje za Vas.

Molimo Vas da za sve informacije i rezervacije
blagdanskih domjenaka kontaktirate: events.zagreb@maistra.hr




Sharing Is Caring

Carpaccio pisanice,
cvijet soli i maslinovo ulje

Mediteranske bruschette

Salsa s maslinama, incuni
s rikulom, pasteta od patlidzana

Tabbouleh sa Sipkom i gorgonzolom

Pecena cikla sa segmentom grejpom,
sjemenke suncokreta

Salata od hobotnice s krumpirom
Zapest “garlic bread”

Slavonska Sunka s kravljim sirom
i hrenom, kravlji sir s bu€inim uljem

Pjenica od bakalara, brusketa s maslinama
Zapeceni zagorski Strukli
Ragout beluga le¢e

Buncek confit, krema od jabuke i hrena
kiselo zelje, restani krumpir

Pile u vinu s lu¢icama,
pancetom i Sampinjonima

Puding kruha s brusnicama,
prokulice s medom

Srneci ragu s gljivama
Domaci njoki od pecene bundeve
Przeni ljeSnjaci i bademi

Izbor blagdanskih slastica

Sluzeni menu
family style, sluzeno
na platama, okrugli
stolovi, svijece,
cvijece, dijeljenje...
8 - 25 osoba

30 €/226,04 kn

po osobi




Cocktail Rudolf

Hrustavac od cvjetace

Hummus & coulis peene paprike
Pitica od Spinata i feta sira

Kopar i maslinovo ulje

Koktel salata od lignje i slanutka
Mala Cezar salata u tortilji

Bruschetta Pesto & daterino - male rajcice,
pjenica od bosiljka, hrskava brusketa

Cvarci i mlinci - przeni mlinci,
domacdi €varci i svjezi sir
Pecenica u panceti, dijon senf
Fish and chips

Kulen friters - ustipci s kulenom i
kukuruzom, coulis od pecene paprike

Mini cheesecake s chutneyem od narance
Pecena buc¢a u prhkoj kosarici s cimetom
Cokoladne alkazar kocke

Mini Strudla jabuke

Stand-up cocktail
Neformalno druzenje
uz cocktail stolove,
svijece...

viSe od 10 osoba

30 €/226,04 kn

po osobi



Cocktail Comet

Jadranska kozica s naran¢om
Topljeni brie sa smrznutim grozdem
Grissini s prSutom punjeni lecino maslinama

Kavijar od poto¢ne pastrve
s mariniranim incunom

Hummus od boba, kandirani dumbir

Krvavica u lisnatom tijestu,
tekuci kiseli kupus i panceta

Koktel Strukla

Hobotnica s rostilja, ukiseljeni, peeni komora¢
Mini burger
Fritto mistto u Skartocu

Slatka bu¢a u kosarici od cimeta
Cokoladna kockica s przenim bademima
Chantily kesten

Vocni koktel sa sirupom od kadulje

Stand-up cocktail
Neformalno druzenje
uz cocktail stolove,
svijece...

viSe od 10 osoba

34 €/ 256,17 kn

po osobi



Cocktail Cupid

Carpaccio od sipe Slatki minjoni

Roastbeef na Waldorf salati Creme brulle, chutnay od narance
Kuéno dimljeni losos, Nasa domaca bajadera

umak od jabuke i hrena, kavijar Blagdanski kolagici

Camembert s pireom od $ljive i anisa
Pacja prsa s przenim mlincima i crvenim kupusom

Mlada mrkva s gelom od limete i chilly papriCice

Teleca roladica s tartufima

Janjeci minjon u korici od bilja

Svjezi losos mariniran ciklom,

posiran u listu blitve

Tempura od povréa s punjenim rajcicama

RiZoto od Skampi

Stand-up cocktail
Neformalno druzenje
uz cocktail stolove,
svijece...

viSe od 10 osoba

38 €/ 286,31 kn

po osobi



Street Food Advent

ADVENTSKE KOBASICE:
Debrecinke, Cesnjovke, grill
pecenica, Brioche pecivo,
izbor kondimenata i umaka

Zeljanica od Spinata i feta sira
Pulled pork

Tursija coleslaw, umak jus
pecenja, feferoni, luk mignonete

Buncek confit - Kiselo zelje,
restani krumpir

Cvarci i mlinci - rolice
Cvaraka, zapest i feta sir

Mini burger

Frit Frites - batat / remoulade
pommes — ketchup

Kulen friters - ustipci s kulenom i
kukuruzom Secercem, coulis roga
paprike

Churro s umakom bijele
cokolade i narance
Slatke male Germknedle
Krafne

Fritule

Topli slatki umaci

Carving station
+ flying buffet
viSe od 50 osoba

30 €/ 226,04 kn

po osobi
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s
Bullet Dasher

Caprese salata s mozzarellom Izbor blagdanskih slastica Team

I e Cheesecake pecene buce Building
Hladni hrbat s francuskom salatom el Buffet
Couscous salata s plodovima mora Cupavci e 5] 95 el
Hummus s ciklom i narom =
Crostata od Sljiva
Krumpir salata s komoracem i jabukama 3(1 fséb?o&m kn

Prsut s maslinama i
mariniranim mladim sirom

Izbor lisnatih salata
Skradinski rizoto
ZapecCeni zagorski Strukli

Ragout od boba i hobotnica

Losos “Wellinton” / pesto bosiljka i pinjola
Sotirane prokulice sa listicima badema
Fish and chips

Stout tjesto, kelj na kvasini

Sporo peceni teleci kare

BBQ svinjska rebra

Stir fried riza

Blagdanska kotlovina

Piletina, svinjski kotlet i kobasice

Tri puta peceni krumpir

Zapeceni grah, palenta
s budinim sjemenkama



E
Bullet Vixen

Dalmatinski prsut s tapenadom Pire od krumpira s crnim tartufom Team

od pegenih maslina Prokulice s bademima Building

Brie s domacim dZzemom od kruske Puding od kruha i pancete Buffet

Carpaccio od sipg i hobotnice, Kiselo zelje s dijon senfom o ol 25 s
drevsmg Oq matowk.:a . ; Ratatouille od korjenastog povréa VIse o osobd
Pecena cikla s grejpom i dresingom Kremasta palenta 47 €/ 354,12 kn
od hrena i jabuke po osobi

Waldorf salata, voce i bademi
Pecena pacja prsa s pireom od $ljiva
i zviezdastog anisa

Izbor blagdanskih slastica
Cheesecake od pecene buce

Salata od hobotnice sa slanutkom i kaparima Cokoladna torta s visnjama

Originalna verzija juneceg carpaccia Medimurska gibanica
iz 1950., domadi razeni kruh Limun i palenta s mascarpone sirom

Izbor salata i svjezeg povrca

Zapeceni zagorski Strukli
Arancini s raguom Bolognese
Blagdanski roast beef
Janjece i telece pecenje
Patka u narangi

Kobasice u panceti sa Zara
Ragu od hobotnice

Buzara plodova mora

Pile¢a saltimbocca



Paketi pica uz domjenke

Osnovni paket DODATCI NA PAKETE PICA:
Sokovi / voda 0,5 |

, Pjenusava dobrodoslica
Domace pivo 0,51

Casa Prosecca 0,1 |

5 €/ 37,67 kn po osobi

Kvalitetno vino: 0,15 |
crveno / bijelo / rosé

17 €/ 128,09 Kn po osobi Paket zestokih piéa 0,06 |

Jack Daniels, Johnnie Walker Red Label,
Nadoplata za vrhunsko vino Tanqueray Gin, Aperol, Absolut Vodka
crveno / bijelo / rosé 8 € /60,28 kn po osobi

7 €/ 52,74 Kn po osobi
1/2 Aperitif (stand-up cocktail)

posluzuje se pola standardne porcije po osobi

8 € /60,28 kn po osobi



Open bar paketi

ADVENTSKI
Prirodna i mineralna voda

Gazirani sokovi: Pepsi, Diet Pepsi, 7 Up, Mirinda
Negaziranih sokovi: naranca, jabuka, grejp, brusnica
Kvalitetno hrvatsko bijelo vino

Kvalitetno hrvatsko crveno vino

Pivo: Ozujsko, stout

Izbor Zestokih pi¢a: Tanqueray Gin,
Johnnie Walker Red Label, éljivovica Aura,
Teranino Aura, Medica Aura, Pelinkovac Antique

1 SAT: 33 € / 248,64 kn po osobi

3 SATA: 45 € / 339,05 kn po osobi
DODATNI SAT: 5 € / 37,67 Kkn po osobi

PREMIUM
Prirodna i mineralna voda

Gazirani sokovi: Pepsi, Diet Pepsi, 7 Up, Mirinda
Negaziranih sokovi: naranca, jabuka, grejp, brusnica
Vrhunsko hrvatsko bijelo vino

Vrhunsko hrvatsko crveno vino

Pivo: Ozujsko, stout

Izbor Zestokih pi¢a: Bombay Gin,
Aperol, Belvedere Vodka, Jack Daniels,
Johnnie Walker Black Label, Nonino Merlot

1 SAT: 37 €/ 278,78 kn po osobi

3 SATA: 49 € / 369,19 kn po osobi
DODATNI SAT: 6 € / 45,21 Kkn po osobi






Ponesite za van

Posluzite kod kuce, u uredu ili na grudanju! Iznenadite i razveselite nasim
iznimnim delicijama, gdje god ih posluzili. Pripremili smo za Vas bogatu
ponudu slatkih i slanih blagdanskih delicija.

BOZICNI KOLACI

Svecano dekorirani i zapakirani raznovrsni kolaci, Vama na izbor, veli€ine
od 500 g i 1000 g - kiflice od vanilije, makovnjaca, orahnjaca, becki kuglof,
boZi¢ne Sapice, zimski kolaCici s potpisom Sheraton Zagreb hotela.

SHERATON BLAGDANSKA KOSARA
1 kg pecene purice ili peCene patke

1 kg zacinjenih mlinaca

500 g orahnjace

500 g makovnjace

Boziéni kolaci
34 €/ 256,17 kn

po kilogramu

Sheraton
blagdanska
koSara

70 €/ 527,42 kn



Restoran Tomassino pansion

Boziéni brunch buffet
Ponedjeljak 25. 12. 2023.
od 12 do 16 sati




Svecani bozi¢ni buliet
+ carving station

HLADNO

Dalmatinski prsut s

tapenadom od pecenih maslina

Carpaccio od sipe i hobotnice,
dresing od matovilca

Pecena cikla s grejpom i
dresingom od hrena i jabuke

Waldorf salata, vocée i bademi

Pecena pacja prsa s pireom
od Sljiva i zvjezdastog anisa

Salata od hobotnice sa
slanutkom i kaparima

Originalna verzija
juneceg carpaccia iz 1950.,
domaci razeni kruh

Izbor salata i sviezeg povr¢a

TOPLO
Zapeceni zagorski Strukli

Arancini s raguom Bolognese

CARVING STATION
Blagdanski roast beef
Janjece i telece pecenje
Patka u naranci

Kobasice u panceti sa Zara
Ragu od hobotnice

Buzara plodova mora

Pilec¢a saltimbocca

PRILOZI:

Pire od krumpira s crnim tartufom

Prokulice s bademima
Puding od kruha i pancete

Kiselo zelje s dijon senfom

Ratatouille od korjenastog povréa

Kremasta palenta

SLATKO

Izbor blagdanskih slastica
Cheesecake od pecene buce
Cokoladna torta s vi§njama
Medimurska gibanica

Limun i palenta s
mascarpone sirom

Raskosni buffet
na Bozi¢
39 €/ 293,85 kn po osobi




~Docel Nove ooding
“Stars & Sparkles”

Sheraton Zagreb Hotel
31.12. 2023. od 20 sati. Broj mjesta je ogranicen!



Docek Nove godine inspiriran

sjajem novogodisnje noci

Stars & Sparkles - raskosSna silvestrovska vecera

Docekajte novu 2024. uz Pamelu Ramljak, Maxa Hoziéa i

Bend “Andersoni” te bogatu ponudu jela i pi¢a. Istovremeno,
nas &More by Sheraton Bar plesnim ce ritmovima ispunjavati DJ.
U oba slu¢aja oCekuje Vas zZivopisna, Sarena i vesela
silvestrovska vecera.

Docek Nove godine za djecu do 6 godina je besplatan,
a za djecu izmedu 6 i 12 godina nudimo popust od 50%.

Za sve informacije i rezervacije doc¢eka molimo kontaktirajte:
+385 99 218 37 67 ili igor.glasovac@sheratonzagreb.com

Docek Nove godine
Stars & Sparkles

160 €/ 1.205,52 kn

po osobi

Molimo da rezervaciju doceka potvrdite najkasnije do 27.12. 2023. uplatom cjelokupnog iznosa.
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“Stars & Sparkles” - silvestrovska buffet vecera

POCETAK
Cocktail dobrodoslice

HLADNO

Dalmatinski prSut s tapenadom
od pecenih maslina

Carpaccio od sipe i hobotnice,
dresing od matovilca

PeCena cikla s grejpom i
dresingom od hrena i jabuke

Waldorf salata, voée i bademi

Beef tartare station, tople focaccie,
ljuti maslac, izdanci gorusice
Pecena pacja prsa s kompotom
od Sljiva i zvjezdastog anisa

Salata od hobotnice

sa slanutkom i kaparima

Junecdi carpaccio,
domadi razeni kruh

Izbor salata i sviezeg povrca

TOPLO
Zapeceni zagorski Strukli
Arancini s raguom Bolognese

PuZevi u umaku od vermuta i
korjenastog povrcéa

CARVING STATION
Blagdanski roast beef
Pisanica Wellington
Janjece i telece pecCenje
Osso bucco

Kobasice u panceti sa Zara
Ragu od hobotnice

Buzara plodova mora
Pile¢a saltimbocca

PRILOZI:

Pire od krumpira s crnim tartufom
Prokulice s bademima

Puding od kruha i pancete

Kiselo zelje s dijon senfom
Ratatouille od korjenastog povrca
Kremasta palenta

SLATKO

Izbor blagdanskih slastica
Cheesecake od pecene buce
Cokoladna torta s visnjama
Medimurska gibanica

Limun i palenta s mascarpone sirom

U PONOC
Zdravica - pjenusac

POSLIJE PONOCI
Porchetta
Sarma od divljaci

Domadi i francuski sirevi, masline,
grozde, poSirane kruske, med i orasi

PICE

Prirodna i mineralna voda
Gazirani sokovi
Negazirani sokovi

Vrhunska hrvatska
bijela i crvena vina

Pivo
Domaca i strana zestoka pic¢a
Cocktail bar



Blagdanske cijene smjestaja

Bas sve Sto Vam je potrebno da zapecatite staru godinu i udete u novu
2024. je raskosna gala vecCera i docek Nove godine, Carobna atmosfera

Sheraton Zagreb Hotela, nocenje i okrepljujuéi doru¢ak u nasem hotelu.

Zadovoljstvo nam je ponuditi Vam posebne
cijene noc¢enja u ovom svec¢anom razdoblju.

Za najbolje cijene i uvjete, molimo
posjetite nasu web stranicu:

marriott.com/ZAGSI

Za sve informacije i rezervacije
smjestaja molimo kontaktirajte:
reservations@sheratonzagreb.com
ili nazovite +385 52 808 896




Zelimo Vam ugodne
bozi¢ne blagdane
1 uspjesnu 2024.!

Blagdanski domjenci:
events.zagreb@maistra.hr

Rezervacije smjestaja:
reservations@sheratonzagreb.com
+385 52 808 896

Ponuda hrane i pic¢a:
igor.glasovac@sheratonzagreb.com
+38599 218 37 67

Sheraton Zagreb Hotel

Kneza Borne 2

HR-10000 Zagreb, Croatia
T 385 1 455 35 35
www.marriott.com/ZAGSI

Sukladno Vasim Zeljama, jelovnici se mogu prilagoditi (halal, kosher, vegetarijanski itd.) Mladima od 18 godina ne posluzujemo niti prodajemo
alkoholna pi¢a i duhanske proizvode. Zelite li znati sadrzi li pojedino jelo odredene namirnice, slobodno nam se obratite. Molimo Vas da prilikom
narudzbe upozorite osoblje na posebni program prehrane ili alergije, kako bismo Vam, u skladu s Vasim zahtjevima, mogli pripremiti odredeno jelo.

©2023 Marriott International, Inc. Sva prava pridrzana. Sheraton i vezani logotipi su zasti¢ene trziSne marke kompanije Marriott International Inc. i vezanih drustava.



